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Klasszikus kenyérreceptek

Klasszikus fehérkenyér Hétmagvas kenyér

Adalékok Adalékok

Viz vagy tej 300 mi Viz 300 mi

Margarin vagy vaj 12 EK Vaj/margarin 11/2EK

So6 1TK So6 1TK

Cukor 1 EK Cukor 212 EK

550-es liszt 540 g 1150-es liszt 240 g

Szaritott élesztd 1 csomag Teljes liszt 550g

Program: NORMAL 7-mag-pehely 200 g
Szaritott éleszto 3/4 csomag

S5 £ Program: KORPAKENYER

Mazsolas-diés kenyér Amennyiben egész magvakat hasznal, elobb artassa be

Adalékok oket!

Viz vagy tej 350 mi

Margarin vagy vaj 1'2EK

S6é 2 TK Napraforgémagos kenyér

Cukor 2EK Adalékok

405-6s liszt 540 g e

Szaritott élesztd 1 csomag Viz 350 mi
Vaj 1EK

Mazsola 100 g 550-es |i

Apréra vagott di6 3 EK Nap'rzfo;szgm g“E"Kg

Program: NORMAL S6 iiikne. 1TK

A mazsolat vagy dioféléket a csipogo hang, ill. az elsd Cukor 1EK

dagasztas lefutdsa utan adja hozza!

Korpakenyér

Adalékok

Viz 300 mi
Margarin/vaj 112EK
Tojas 1

So6 1TK
Cukor 2TK
1050-es liszt 360 g
Teljes buzaliszt 180 g
Szaritott éleszto 1 csomag

Program: KORPAKENYER
Ha az idovalasztast hasznalja, ne hasznéljon tojast, vis-
zont valamivel tobb vizet adjon hozza!

iré6s kenyér

Adalékok

ir6 300 ml
Margarin/vaj YA EK
S6 1TK
Cukor 2 EK
1050-es liszt 540 g
Szaritott élesztd 1 csomag
Program: NORMAL

Hagymas kenyér

Adalékok

Viz 250 ml
Margarin/vaj 1 EK

S6 1TK
Cukor 27K
Aprdra vagott nagy hagymafejek 1

1050-es liszt 540 g
Szaritott élesztd 1 csomag

Program: NORMAL vagy ULTRA GYORS
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Szaritott éleszto
Program: NORMAL
Tipp: A napraforgomagot tékmaggal is helyettesitheti.

Piritsa meg el6tte a todkmagot serpenyoben, ettol
intenzivebb lesz az ize!

1 csomag

Fehér parasztkenyé

Adalékok

Tej 300 ml
Margarin/vaj 2 EK

So 112TK
Cukor 112 TK
1050-es liszt 540 g
Szaritott élesztd 1 csomag
Program: NORMAL, GYORS vagy ULTRA GYORS
Kovaszkenyér

Adalékok

Szaritott kovasz 50g

Viz 350 mi
Margarin/vaj 11/2EK
So 1TK
1150-es liszt 180 g
1050-es liszt 360 g
Elesztd '/2 csomag

Program: NORMAL

Figyelem:
Mdédositsa a recepteket az adott silynak
megfelelGen!
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Tésztakészités
Francia baguette Pizza
Adalékok Adalékok
Viz 300 mi Viz 300 mi
Méz 1 EK S6 3/4 TK
S6 1TK Olivaolaj 1 EK
Cukor 1TK 405-es liszt 450 g
550-es liszt 540 g Cukor 2TK
Széaritott éleszto 1 csomag Szaritott élesztd 1 csomag

Program: TESZTA

+ A kész tésztat ossza 2 - 4 részre, formaljon ki hos-
szukas cipokat és 30 - 40 percig kelessze! A tetejét
ferdén vagja be és siisse meg a siitoben!

Ez a berendezés megfelel a CE-nek és lett gyartva a
biztonsag legmodernebb iranyelvei szerint.
Megjegyezzilk az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancialevél

Az altalunk forgalmazott késziilékre az eladas napjatol
szamitva (pénztari nyugta) 24 havi garanciat vallalunk.

A garancialis idon beliil javitassal vagy — sajat
déntésiink szerint — cserével megsziintetjilk a kés-
ziilék minden anyaghiba vagy gyartasi hiba okozta
meghibasodasat. A garancialis szolgaltatasok ered-
ményeként a garancialis ido sem meg nem hosszabbo-
dik, sem nem kezdddik Gjra eldirol!

A garanciara val6 jogosultsagot a vételi bizonylat iga-
zolja. E nélkiil a bizonylat nélkiil a késziilék nem
cserélhetd vagy javittathat6 dijtalanul.

Garancialis esetben sziveskedjék a teljes késziiléket
eredeti csomagolasaban, a pénztari bizonylattal egyiitt
atadni a kereskedonek.

Program: TESZTA

- Nyujtsa ki a tésztat, formalja kerekre és 10 percig
kelessze!

- Kenje be a tésztat a pizzaszésszal és ossza el rajta a
kivant ravalékat!

+ 20 percig siisse!

Ha hibasak a tartozékok, nem cseréljiik ki az egész
késziiléket, hanem dijtalan cseretartozékot kildink.
llyen esetben tehat nem kell bekiildeni a késziiléket,
csak a hibas tartozékot kell megrendelni! Az livegtorési
hibak mindig téritéskotelesek!

Sem az elhasznal6do tartozékok, ill. kopd alkatrészek
(pl. szénkefék, dagasztéhorgok, hajtdszijak, pot-tav-
kapcsold, pctrogkefe farészlapok stb.), sem a kopd
alkatrészek tiszitasa, karbantartasa vagy cseréje nem
tartozik bele a ga'anuaba kovetkezésképp téritéskote-
les!

Letéktelen beavatkozas esetén a garancia érvényét
veszti.

A garancia lejarta utan
A garancia lejarta utan a megfeleld szakkereskedd vagy

szakszerviz térités ellenében elvégzi a szilkségessé
valo javitasokat.
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